
MENU HEURES CLAIRES 
Du lundi 8  au dimanche 14 octobre 2018 

 Midi                  Soir 

Lundi 8 
octobre 

Sainte Pélagie 

Semaine bleue 

Repas Savoyard : 

Pommes de terre au four gratinée au fromage 
à raclette 

Mortadelle, ½ jambon blanc et jambon de 
Bayonne 

Salade et cornichons 

Tarte aux pommes avec boule de glace au 
caramel et sauce au chocolat maison 

Bière 

Potage à la carotte 

Boudin noir sucré 

Compote de pomme maison 

Fruit de saison 

Mardi 9 
octobre 

Saint Denis 

Coleslaw 

Osso bucco de veau, Tagliatelles 

Plateau de fromages 

Mousse à la noisette 

Velouté de légumes 

Tarte au Maroilles 

Gâteau de semoule 

Mercredi 10 
octobre 

Saint Ghislain 

Tripes à la mode de Caen 

Frites 

Plateau de fromages 

Dame blanche 

Crème freneuse 
(navets,oignons,poireaux,pdt,céleri) 

Gaufre maison 

Petit suisse 

Jeudi 11 
octobre 

Saint Firmin 

Choucroute maison 

Plateau de fromages 

Oranais à l’abricot 

Velouté de potiron 

Steak haché 

Purée de carottes 

Poire cuite 

Vendredi 12 
octobre 

Saint Wilfried 

Semaine 
bleue 

Repas à la faveur de l’automne : 

Velouté de châtaigne 

Pigeon au miel et épices 

Poêlée de champignons et cèpes 

Purée de butternut et topinambour 

Tarte crème de marron et noix 

Potage laitue 

Salade de pâtes au jambon 

Banane 

Samedi 13 
octobre 

Saint Géraud 

Concombres fromage blanc 

Sauté d’agneau aux haricots coco blancs 

Pommes de terre vapeur 

Plateau de fromages 

Flan nappé vanille 

Potage Persil 

Pâté en croûte 

Pomme de terre au four 

Abricot crème anglaise 

Dimanche 14 
octobre 

Saint Juste 

Bouillon biscotte 

Poule sauce suprême et ses légumes 

Fromage Pain d’Ange 

Tarte aux pommes Alsacienne 

Potage dubarry (chou-fleur,poireaux) 

Bouchée à la reine 

Chariot de desserts 

 

 

 

 

 

 

 


