
Menus du lundi 24 au 30 Décembre 2018 

Nom : _____________________________________________ 
 

 Menu 1 Menu 2 

Lundi 24 Décembre 

 

Menu 1  

Menu 2  

Veloute de carottes et potiron  

Terrine de faisan au Cheverny  

Saute de biche à la bourguignonne  

Purée de céleri et pomme de terre  

3 fromages  

Lingot au chocolat  

 

Mardi 25 Décembre 

 

Menu 1  

Menu 2  

Crème de chou-fleur au kiri  

Saumon fume crème ciboulette  

Suprême de volaille sauce foie gras  

Pommes duchesses, Endive braisée  

3 fromages   

Buche de Noël  

Mercredi 26 Décembre 

 

Menu 1  

Menu 2  

Veloute de Panais au miel  

Carottes râpée  

Farci de lapin aux pruneaux 

Purée-poêlée campagnarde 

3 fromages  

Kiwi, Gâteau de semoule 

Veloute de Panais au miel  

Segments d’agrumes  

Omelette aux fines herbes  

Pomme grenaille/petit pois  

3 fromages  

Gâteau de semoule, Kiwi 

Jeudi 27 Décembre 

 

Menu 1  
Menu 2  

Potage de poireaux 

Feuillète du pécheur  

Cordon bleu de dinde 

Pommes rissolées, Ratatouille  

3 fromages 

Yaourt aromatise, Mousse au chocolat  

Potage de poireaux 

Macédoine mayonnaise  

Brandade de poisson  

Aux poireaux « maison »  

3 fromages  

Mousse au chocolat,  Yaourt aromatise 

Vendredi 28 Décembre 

 

Menu 1  

Menu 2  

Crème de volaille  

Œuf dur sauce cocktail  

Pave de saumon  

Riz à la brunoise de légumes  

3 fromages  

Crème caramel, Poire 

Crème de volaille  

Céleri à la mimolette  

Alouette de bœuf 

jus aux carottes et petits oignons  

Coquillettes  

3 fromages  

Poire, Crème caramel 

Samedi 29 Décembre 

 

Menu 1  

Menu 2  

Crème d’endives  

Terrine de légumes  

Escalope de porc sauce moutarde  

Pommes persillées, Cotes de blettes  

3 fromages 

Ananas au sirop, Fruit de saison    

Crème d’endives  

Charcuterie 

Cuisse de poulet rôtie au thym  

Petits légumes à la provençale, Semoule  

3 fromages  

Fruit de saison, Ananas au sirop     

Dimanche 30 Décembre 

 

Menu 1  
Menu 2  

Veloute aux quatre légumes 

Salade de betteraves rouges  

Estouffade de bœuf aux olives   

Pommes lyonnaises, Haricots beurre  

3 fromages 

Paris Brest, Bifidus vanille    

Veloute aux quatre légumes 

Salade marcopolo  

Croque-monsieur, Feuille de chêne 

3 fromages  

Bifidus vanille, Paris Brest    

 
  

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. 

Merci de bien vouloir choisir le (ou les) jour(s) de consommation(s) souhaité(s) et de nous les faire parvenir par mail (cdesages.accueil@cdesages.com,) par 
téléphone (03.27.23.78.00) ou par courrier (Comité deS AGES du Pays Trithois - BP 70355- 59304 VALENCIENNES Cedex).  

mailto:cdesages.accueil@cdesages.com

