MENU "Les Godenettes"

Du lundi 18 au dimanche 24 février 2019

Midi

Collation

Soir

Lundi 18 février

Sainte Bernadette

Salade au chevre
Paupiette de veau
Farfalles
Plateau de fromages
Yaourt aromatisé

Mardi 19 février

Saint Gabin

—

Hachis Parmentier maison
Salade verte frisée
Plateau de fromages

Mousse framboise

)

Créme de
chocolat sur
panacotta a la
noix de coco
Anniversaire au
ler

Potage mouliné aux poireaux
Pizza chorizo fromage
Poire au chocolat

Assortiment de
biscuits
Anniversaire au

2éme

Mercredi 20 février

Sainte Aimée

Crépes jambon fromage
Ragolit de mouton aux navets et pommes de
terre

Mousse mangue

Plateau de fromages
Café liégeois

Jeudi 21 février

Saint Pierre- Damien

Champignons a la grecque
Paté de campagne
Frites
Salade d'endives
Plateau de fromages
Entremet pistache

Velouté de navets
Quiche au Maroilles
Kiwi

Potage julienne ( Pommes de terre,
oignhons, poireaux, carottes, navets,
céleri)

Brioche
Chocolat, confiture
Fromage blanc

Pate de fruits

Vendredi 22 février

Concombres rdpés fromage blanc
Lieu sauce armoricaine
Riz

Yaourts aux

.5

Velouté de légumes (Poireaux,
tomates, carottes, céleri, pommes de
terre)
Fricandelle
Pommes rissolées
Banane

Bouillon de légumes
Cannellonis au gratin
Salade de fruits

) Courgettes braisées fruits
Sainte Isabelle
Plateau de fromages =,
Flan chocolat maison :_\,,:: :
Velouté de cerfeuil
Chou farci
Samedi 23 février Purée d is
urée de panai
P Nouba

Saint Lazare

Purée de carottes
Plateau de fromages
Gdteau de semoule

Dimanche 24 février

Saint Modeste

Verrine tomate mozzarella jambon
Filet mignon de veau et ses légumes
Pommes rostis

Brie
Vacherin

Mousse noisette

Potage cultivateur (Pommes de terre,
poireaux, carottes, céleri)
Salade Strasbourgeoise
Litchis au sirop

Soupe a |'oignon et gruyére
Assiette charcutiere
Pomme de terre au four
Yaourt




