MENU "Les Godenettes"

Du lundi 24 au dimanche 30 juin 2019

Midi Collation Soir
Salade de crudités 3
s . Potage de légumes
Lundi 24 juin Boulettes a la tomate .
. Jambon sauce madere
Macaronis Sorbet

Saint Jean- Baptiste

Plateau de fromages
Flan patissier

Mardi 25 juin

Sainte Léonce

BARBECUE

Mercredi 26 juin

Saint Romuald

Hachis Parmentier maison
Salade de mdches
Plateau de fromages
Dame blanche

Pommes de terre sautées au thym
Compote de pommes

Velouté de poireaux
Fricandelle
Purée de carottes
Clafoutis aux abricots

Gdteau de riz
Anniversaire au
le

Potage Julienne
Brioche
Chocolat, confiture
Fromage blanc sucré

Jeudi 27 juin

Saint Silvére

Concombres vinaigrette
Omelette a |'emmental
Pommes rissolées
Salade feuille de chéne
Plateau de fromages
Brownie créme anglaise

Vendredi 28 juin

ETE

Rillettes et cornichons
Cabillaud sauce moutarde
Pommes de terre vapeur

Duo de courgettes
Plateau de fromages
Flan nappé vanille

Yaourt nature

Croissant

Potage cultivateur (Poireaux, céleri,
carottes, pommes de terre)
Tarte au Saint Nectaire

Entremet café

Velouté de tomates
Salade composée aux poireaux frais
Litchis au sirop

Samedi 29 juin

Saint Pierre/Paul

Crépes aux champignons
Museau
Salade de tomates pommes de terre
Plateau de fromages
Pasteque

Dimanche 30 juin
Sainte Audrey

Toast au Maroilles
R&ti de porc
Pommes noisette
Choux de Bruxelles
Fromage Pain d' Ange
Moka café

Assortiment de
biscuits
Anniversaire au
2e

Créme freneuse (Navets, poireaux,
pommes de terre, céleri, oignons)
Raviolis au gratin
Entremet mascarpone aux fruits
rouges

Salade de kiwi

Potage de laitue
Plateau de fromages
Pomme de terre au four
Yaourt




