MENU "Les Godenettes"

Du lundi 26 aoiit au dimanche ler septembre 2019

Midi Collation

Lundi 26 aoiit

Sainte Natacha

Tripes a la mode de Caen
Frites
Plateau de fromages
Yaourt aux fruits

Prune

Mardi 27 aolit

Sainte Monique

Macédoine de Iégumes
Escalope de dinde aux champignhons
Coquillettes
Plateau de fromages
Tranche napolitaine glacée

Yaourt aromatisé

Mercredi 28 aoiit

Saint Augustin

Potage julienne
Raviolis au gratin
Pudding aux pépites de chocolat

Potage Crécy (carottes, céleri)
Fricandelle
Purée de carottes
Entremet café
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Toast au brie
Salade riz au thon
Plateau de fromages
Génoise et sa creme anglaise

Gaufre

Jeudi 29 aolit
Sainte Sabine

Rillettes et cornichons
Sauté de beeuf aux petits légumes
Pommes grenailles

Banane
Plateau de fromages oo AN
Ski g~

Velouté de volaille (bouillon de volaille,
poireau, pommes de terre, céleri)
Feuilleté saucisse
Salade verte laitue
Mousse a la framboise

Potage Condé (céleri, poireau, pommes
de terre, tomate)
Crépes
Sucre chocolat confiture
Yaourt nature

Vendredi 30 aoit

Saint Fiacre

Brandade de morue
Salade verte frisée
Plateau de fromages

Véritable petit
beurre
Anniversaire au
Crépes au sucre rdc

Samedi 31 aolit

Coleslaw
Endives a la flamande
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Potage au cresson
Pizza 3 fromages
Entremet mascarpone aux fruits
rouges

Potage Crécy (carottes, céleri)
Salade de cervelas
Pruneaux au sirop

Mousse au
Pommes de terre vapeur
. L caramel
Saint Aristide Plateau de fromages
Pomme cuite N
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Terrine de lapin oyl

Dimanche ler
septembre
Saint Gilles

Roti de veau orloff
Assortiment de
biscuits

Pommes de terre sautées au thym
Salsifis au jus
Saint Nectaire
Tarte tatin aux péches

Soupe a ['ail et ses crofitons
Assiette charcutiere
Pomme de terre au four

Yaourt




