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Personnes présentes :
Lefebvre Jacqueline- Varlez Michel- Couvez Jean-Charles - Lukasik Pierre- Bavay Hervé- Leitao Caroline- Claisse Caroline-Descamps Solange- Befumo Anne Marie- Cloez Françoise- Magny Jeanne Marie- Elie Delphine-Bisiaux Marceau- 
Remarques sur les menus précédents et suggestions pour les futurs menus :

Pour les résidents d’Harmonie et des Heures Claires et des Godenettes : 
· 18/04 : Délice au chocolat avec une sauce anglaise ne plus en faire, cela colle trop aux dents
· Ragoût de carottes trop de jus en rapport avec le contenant
· Le 30/04 : Manque de café liégeois ou de fruits

[bookmark: _GoBack]Modification du 03/06 AU 07/07/2019 :

	JOURS 
	RESIDENCES 
	REMPLACE
	PAR 

	06/06
	Godenettes
	Soupe minestrone
	Velouté de courgettes

	13/06
	Godenettes et Harmonie
	Ajouter une salade d’endives

	17/06
	Godenettes et Harmonie
	Salade d’endives
	Salade frisé

	18/06
	Godenettes et Harmonie
	Maquereau sauce moutarde
	Maquereau sauce vin blanc

	23/06
	Godenettes et Harmonie
	PDT au four sauce fines herbes
	Croquettes

	26/06
	Godenettes et Harmonie
	Ajouter mâches

	30/06
	Godenettes et Harmonie
	Fromage pain de Dauphin
	Fromage pain d’ange




Repas Fête des mères et pères

Apéro : Cocktail margarita accompagné de ses amuses bouches
Entrée : Melon caraméliser et son magret de canard fumé
Plat : filet mignon de veau au cidre accompagné de sa poêler de champignons frais persillés et son gratin dauphinois
Trou normand : sorbet citron et vodka
Fromage : Ossau Iraty et sa salade mêlée
Dessert : Gâteau fêtes des mères et pères
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