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Personnes présentes :
Rupp Gisèle - Lefebvre Jacqueline- Varlez Michel- Couvez Jean-Charles - Lukasik Pierre- Bavay Hervé- Leitao Caroline- Claisse Caroline-Evan Ouadjed(stagiaire)- Elie Delphine- Magali Kowalczki- Basso Marie France- Bisiaux Marceau- 

Remarques sur les menus précédents et suggestions pour les futurs menus :

Pour les résidents d’Harmonie et des Heures Claires  et des Godenettes : 
· 03 /03 : repas excellent, il faut le souligner. Viande extra et accompagnement du même niveau. Bravo à toute l’équipe et merci pour leur gentillesse. (mot de la famille de MME LEFEBVRE Jacqueline résidente des Heures Claires)
· 11/03 : mettre la pomme de terre avec un assortiment de charcuterie + salade + sauce aux fines herbes
· Respecter l’intitulé de la soupe
· Revoir les clafoutis et entremets (les parfums e + de fruits)
· Mettre des bouchées à la reine en entrée pour le repas du midi.

Modification du 28/03 AU 25/04/2019 :

	JOURS 
	RESIDENCES 
	REMPLACE
	PAR 

	28/03
	Trith + Aulnoy
	Feuilleté d’escargots
	Feuilleté maroilles

	07/04
	Trith + Aulnoy 
	Ajouter « perle »du japon

	09/04
	Trith + Aulnoy
	Maquereau sauce moutarde
	Maquereau sauce tomate

	17/04
	Trith + Aulnoy
	Bouchée à la reine 
	raviolis

	21/04
	Trith + Aulnoy 
	Velouté d’artichaut  
Pommes de terre au four sauce fines herbes
	Bouchée à la reine
Croquettes

	25/04
	Trith + Aulnoy 
	clémentine
	Salade d’agrumes
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