MENU '"Les Godenettes"
Du lundi 2 au dimanche 8 mars 2020

Midi Collation

Lundi 2 mars

Saint Charles le Bon

Crépes aux champignons
Navarin d'agneau printanier
Pates
Plateau de fromages
Mousse noisette

Pore et sa créme
anglaise

Mardi 3 mars

Saint Guénolé

Velouté de tomates
Saucisse au Maroilles
Purée de pois cassés
Compote tous fruits

Potage Julienne
Jambon fumé

Mercredi 4 mars

Potage de légumes

Brioche
Salade de pommes de terre et tomates Pain au lait )
Chocolat, confiture
Plateau de fromages (725 Vaourt nat
O\ aourt nature
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Choucroute maison

Potage Condé (Céleri, poireaux,
pommes de terre, tomates)
Pizza 3 fromages
Laitue
Mousse creme briilée

Compote de
Plateau de fromages P <
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Quiche Lorraine ‘
. Tajine de dinde aux abricots et raisins
Jeudi 5 mars )
Pommes de terre sautées Moelleux
Plateau de fromages chocolat
Saint Olive 9

Crumble aux poires

Vendredi 6 mars

Sainte Colette

Concombre fromage blanc
Filet de truite sauce beurre blanc
Assortiment de

biscuits
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Pommes de terre d la lyonnaise
Fondue d'endives
Plateau de fromages
Yaourt aromatisé

Samedi 7 mars

Sainte Félicité

Velouté de volaille (Bouillon de volaille,

poireaux, pommes de terre, céleri)
CEufs meurette
Quetsches au sirop

Soupe a |'ail et ses crolitons
Salade de pdtes au jambon
Fruit de saison

-

Tripes a la mode de Caen
Frites
Plateau de fromages
Litchis au sirop

Gaufre

Dimanche 8 mars

Saint Jean de Dieu

Péche au thon
Roti de veau Orloff

Pommes duchesse Gateau de

Haricots coco blancs a la tfomate semoule

Comté —
—
Vacherin ‘\(\_‘

Potage crécy (Carottes, céleri)
Croque-monsieur
- Entremet café

Potage cultivateur (Poireaux, céleri,
carottes, pommes de terre)
Salade piémontaise
Yaourt




