MENU "Les Godenettes"

Du lundi 30 mars au dimanche 5 avril 2020

Midi

Collation

Lundi 30 mars

Saint Amédée

Salade au chévre
Boudin blanc a I'ancienne
Frites
Plateau de fromages
Mousse au caramel

Compote tous
fruits

"‘\

Mardi 31 mars

Saint Benjamin

Toast au brie
Jambon de dinde
Salade de pommes de terre haricots coco
blanc
Plateau de fromages
Pot de glace

Mercredi ler avril

Saint Hugues

Lasagnes maison
Salade verte
Plateau de fromages
Roulé d la confiture

i

b

Assortiment de
biscuits

Potage laitue
Bouchée fromage jambon
Fruit de saison

Velouté de cerfeuil
Cannellonis au gratin
Salade de fruits

Gouter festif

Créme freneuse ( havet, poireau, pdt,
céleri,oignon)
Crépe maison
Yaourt nature

Jeudi 2 avril

Sainte Sandrine

Tartelette aux poireaux
Assiette de charcuterie
Pomme de terre au four
Plateau de fromages
Coupe d'ananas

Petit Suisse

Vendredi 3 avril

Saint Richard

Velouté de navets
Salade de riz au thon
Plateau de fromages
Mousse a la noisette

o

Velouté de volaille ( bouillon,
volaille poireau, pdt, céleri)
Tomate farcie maison riz
Mangue
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Abricots au sirop

Velouté de légumes
Ballotine de volaille
Salade de pommes de terre
Tle flottante au caramel

Samedi 4 avril

Saint Isidore

Rosette cornichons
Paupiette de veau sauce normande
Purée de carottes
Purée de pommes de terre
Plateau de fromages
Flan chocolat

Moelleux
chocolat

Dimanche 5 avril

Rameaux

Surimi mayonnaise
Lapin a la bourguighonne
Pommes duchesses
Poélée champétre
Fromage bleu
Tartelette framboise

Potage d'endives
Cordon bleu haricots verts
Banane

Bdtonnet
chocolat

Soupe aux choux
Pomme de terre au four oignon et thym
Plateau de fromages
Yaourt




