MENU HEURES CLAIRES

Du lundi 6 au dimanche 12 Juillet 2020

CuS
V C

108

g

Midi

Soir

Céleri rémoulade

R6ti de dinde cuit froid

Lundi 6 Juillet Velouté de poireaux
Sainte Salade de pommes de terre, Fond d’artichaut | Salade Strasbourgeoise
Mariette Plateau de fromages Fruits de saison
Cone vanille
Spaghettis a la Bolognaise Potage Julienne
Mardi 7 Juillet
Plateau de fromages Boudin blanc a I'ancienne, Compote de pommes
Saint Raoul
Pudding aux pépites de chocolat Salade de fruits
Rillettes et cornichons
Mercredi 8 | Sauté de veau au Maroilles Potage d’endives
Juillet Pommes rostis, Haricots verts aux lardons Gaufre
Saint Thibault | pousse au caramel Petit suisse

Plateau de fromages

Feuilleté saucisse

Velouté de navets

Jeudi 9 Juillet | Coeur de palmier vinaigrette Tourte jambon/fromage
Sainte Roti de porc froid, Salade de pommes de terre | Entremet vanille
Amandine Plateau de fromages
Fraises chantilly
Tomates en salade
Vendredi 10 | Filet de poisson pané, Purée de panais Soupe a I'oignon, Gruyere
Juillet Purée de brocolis Salade printaniere
Saint Ulrich | pjateau de fromages Fromage blanc sucré au spéculoos
Brownies / créme anglaise
Samedi 11 Moussaka Potage cultivateur (poireau,céleri,carottes,pdt)
Juillet

Saint Benoit

Plateau de fromages

Pasteque

Poivron farci

Litchis au sirop

Dimanche 12
Juillet

Saint Olivier

CEuf dur en gelée

Gigot d’agneau aux champignons
Blettes sautées persillées

Gratin dauphinois

Fromage brie

Tarte au sucre

Potage Cresson
Pomme de terre au four
Plateau de fromages

Chariot de fruits




