MENU HEURES CLAIRES 2
Du lundi 5 au dimanche 11 Avril 2021 & O

Midi

Soir

Lundi 5 Avril

Lundi de
Paques

Mousson de canard sur toast grillé

Gigot d’agneau au thym, Flageolet au jus, Pommes
noisettes

Fromage bliche de Pila

Forét noire

Soupe a I'oignon et gruyere
Brioche chocolat/confiture

Yaourt nature

Mardi 6 Avril

(CEufs durs mayonnaise

Sauté de dindonneau, Poélée de Iégumes maison,
Pommes de terre sautées au thym

Potage persil

Salade printaniére

Saint
Marcellin Plateau de fromages Gateau de riz
Fruits de saison
. Terrine de légumes Potage parmentier
Mercredi 7 A
Avril Salade composée de pommes de terre et surimi Cervelas, Pommes rostis ,(a, N
Saint J-B de la | Plateau de fromages Poire cuite § - %
§ > % |

Salle Far Breton g =T

Coleslaw

Jeudi 8 Avril

Sainte Julie

Boeuf carottes, Pommes de terre
Plateau de fromages

Fruits chantilly sauce cassis

Velouté de légumes
Tourte lardons, champignons, fromage

Flan choco

Vendredi 9

Pamplemousse au sucre

Daurade, Riz a la tomate,

Potage de Iégumes

Avrl Julienne de [égumes Jambon fumé, Pomme de terre au four
Gasth:'icer Plateau de fromages Mousse framboise
Banane
Salade du chef
Samedi 10 Foie de veau marchand de vin, Purée de pommes de Bouillon de légumes
Avril terre aux fines herbes Raviolis au gratin

Saint Fulbert

Plateau de fromages

Donuts au sucre

Yaourt aromatisé

Dimanche 11
Avril

Saint Stanislas

Verrine tomate, chevre, jambon

Roti de beeuf filet, Endives braisées, pommes de terre
sautées au thym

Fromage Saint-Paulin

Tartre Tropézienne

Soupe Minestrone
Plateau de fromages

Chariot de fruits




