‘E%mi'ré COMPTE-RENDU DE LA COMMISSION DE RESTAURATION
\\ pe A Trith-Saint-Léger, le 14 mai 2024 & 14h30

Panticipanis & lo commission de eastaunation

Harmonie : M. VARLEZ Michel, M. MOULY Patrick, résidents

Les Heures Claires : Mme MAGNY Jeanne-Marie, Mme LEFEBVRE Jacqueline, Mme DESCHREVEL Suzanne,
résidentes. Mme BRONSART Marine, animatrice.

Arthur Musmeaux : Mme BERTHE Jacqueline, Mme STOOPS Madeleine, M. PHILIPPE Dominique, résidents.
Mme NISON Stéphanie, animatrice.

Les Godenettes : Mme DENIS Solange, M. CHERUBIN Jean-Michel, Mme BASSO Marie-France, Mr FREUZE
Jean-Pierre, résidents. Mme KOWALCZYK Magalie, IDE, Mme ELIE Delphine, animatrice.

M. LECHEVALIER Jean-Luc, responsable des cuisines du Comité des Ages.
Mme FREUZE Peggy, directrice de la résidence « Les Godenettes »

Le chef présente les 4 semaines de menus. Les menus du dimanche midi sont établis par les résidents lors des
commissions menus, ainsi que les repas de féte.
Les résidents semblent apprécier les menus proposés par le chef.

Remangues sun lea menua précédents el suggestion poun lesy menus d veniv

| Résidence Les soupes sont souvent trop salées.

«Cen Hewned | o dimanche 12 mai, il manquait une sauce avec le pot-au-feu.
Claines »
Les résidents remarquent une amélioration depuis F'arrivée du chef et des efforts sur la
présentation.

Résidence Dans les unités, il n’y a toujours pas de sauciére.

« Hovumenie » | | ¢ cake au thon n'a pas été apprécié.
Les collations pour les mixés sont toujours les mémes.

Les croque-monsieur servis dernierement étaient immangeables.

Réaidence Les repas servis dans les étages sont souvent froids.

« ‘Cen La mie du pain est dure a mastiquer.

Godenelles »

Réaidence Les plats arrivent encore froids de temps en temps.

« Anthuny Les micro-beurres sont toujours durs.

Musmeaw » Les sticks de sauce ont été volés car ils étaient mis a disposition. Les résidents

demandent de trouver un autre systeme.




venus duw dimanche validés

Dimanche 2 juin:  Bouillon aux perles du Japon
Langue sauce piquante

Munster
Eclair au café
Dimanche 9 juin:  Coquille de poisson aux champignons
ROti de boeuf sauce bordelaise — Pommes cubes rissolées — Haricots beurre
Beaufort

Dame blanche
Dimanche 16 juin: Toast au saumon
R6ti de veau — Jardiniére de légumes
Cantal
Profiteroles au chocolat
Dimanche 23 juin: Avocat aux crevettes
Gigot d'agneau, Flageolets, Pommes duchesse
Pavé d’Affinois
Cornet a la créme

La prochaine commission de restauration aura lieu le mardi 25 juin 2024 a 14h30 3 la résidence « Arthur
Musmeaux ».




